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Editorial

Tous ensemble!

L temps des questions, de 1o mémoire. ce wavail "culturel”
qui nous it souvenir que Grenoble jusqu'auy aurores du
siecle brassait ses bicres, C'étalt avant les multinanonales de
la mousse. 'industrie do demi.

L'eaw si pure de nos montagnes se mélait au malt. comme
depuis l'origime antigue, pour donner aux Grenoblois cette
simple boisson si zofiteuse, si conviviale,

JUST BEER lutte depuis 6 ans, afin de nous guider un peu
dans les méandres mousseux. en nous expliquant des choses
simples el pourtant oublices @ Ia biére, comme le vin, doit
Clre sentic, godlée, regardée, appréciée avec moddération,
aveg le respect di aux tendres plaisirs.

Aussi. de repas en réunions, de chevaliers du malt en du

en certitudes, du premicer guide & celui-ch, nous sommes
nombrens aujourd'hu o marcher. avee conviction, vers une
défense toujours plus pointue de la gualité de ks biere, qui
est en pusse pour la jeunesse de devenir une boisson plus
populaire gue le coca-cola,

Motre assoclation n'est pas une association d'aleooliques
anonymes, Elle o pignon sur e (31, rue Saint-Laurent), se e
des buts conviviaux qui vonl de la fabrication 4 la
dégustation en passant par b défense du produat.

Dierricre le demi se cachaient des hommes de god.

JUST BEER. en les rassemblant, entend lare progresser la
cause de la connaissance,

Aotravers le goide de Bn bidre, nows mobilisons les
consommateurs el les patrons de bars; car c'est ensemble
que nous pouvons faire progresser lu cause qui nous est
chére : celle de la bigre,
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I.a fabrication

Cl.:uc fabricution commence
pur le frempage de oroe
sélectionng, e ce pour lourmir au
grain  les quantites  dean e
dosyeéne gui sonl ndcessaires i
lu germination.

La germination do grain, qui dure
entre lrois ¢ qualee joors, doune
le malt, Cette zermination  est
sloppée  par le touraillage de
celui-ci.

| santemrp':\

'|."

Sestoen Mesoporanie guee Fonoo diécouvert fex
JIIJI‘Fi.Ifq'r':‘L frenees el F:'nrrJHHj”t”l sitr les heissenis
fermrentdes & fuse de graing,
Pueiy, fu bidwe finn adoptde en Egvpre, De PEgvpre: fa bidre
passa on Expagne sons le nom de CELIA on de CERIA,
Elte appavalr en Gaade g sidele gvans Jésus-Chitst, Les
Clanlends f'{fj.lpu:'.ll{"mn! KORMA o fes Celies CERVOISE.

laverge i fronblon, i fant e ideiere aromaligue
peinteipale de la bicve, e fur angose gicen {435,

Les  dévonvertes de PASTEUR, en T876, swe e
envemencements por eelliffey purey de fevare, ef Uinvention
ey machines frigovifigues @ o fin du XEXeme sivcle,
prertiieeal i essor constderalde de o higre

Lg' touraillage consiste 0
chauffer le gram jusqu'ia une
lemperaure comprise entre 500°C
e 10570, Lo tempéritoce donne
au prain,. doene @ lo biére, une
certaine couleur, Le malt iouraillé
ainsi obte i esl coneissd ¢ peél
pour le brassage.

Lot convenmmation mondigle avoising acmellement e
wittlioered o Tiectalitees o Viend juste en dendennt place des
foissanys clalwordes, devridae Te i,

La France, apris aveiv possede phus de 1200 rasseries an

: i j : i riol . ¢ hrassage consisle en un
bt i sidele, 0'ent conipte aufortad Il ol treatadie,

premice temps 4 mélunger le
malt avec de Meaw i 50°C, ce qui
donne Mempitage. Puis on porie
ce mélunge 4 une lempéraure
comprise entre H3°C et HRC, o1
on e laisse reposer st pendan

Les brasseries en France

Ehp comniil les plus grandes, mais de nomibreuses petites
brasseries produtsent de wés bonnes higres.

Alsace-Lorraine :

Kronenbours : Silver, 1664, Kronenbourg

Kanterhriiu - Kanterbrio, Gobld, Tounel

Péchenr (Fischer et Adelsholfen) @ Adelscon, 3603
Pecheur, Fisher Tradition, Fisher Gold

Schulzenberger - Cuivrée. Jubilaor

Météor @ Méteor, Mortimer

D le Mord @

Brasserie d' Annoeullin on Lepers @ Angélus, Pasior Ale
Micra-brasserie Bailleux @ Saison Saimt-Médard, Cuovee
des Jonguilles

Brasserie Been ; Adrébale

Rrasseric Castelain : Ch'ti, Jade, Saint-Patron

Brasserie La Chonlette @ Choulene, Sans-Culoue
Brasserie De Clerek : Colvert, Fanette, Belle Siska
Brasserie Duick : Jenlain, Sebourg

Brasserie des Enfants de Gayand @ Bidre du Désert, du
Déinon, Abbave de Saint-Landelin, Goudale, Amadeus
Interbrew=France ; atelier de conditionnement des higres
du groupe Interhrew brassges en Belgigue

Brasseric Jeanne-d'Are @ Gold Trivmph, Scotch Triumph,
Grain d'Orge, Ambrée des Flandres

Brasseric Saint-Sylvestre ; Trois Monls

Brasseriec Semeuse @ Réserve du Corbeau

Brasserie Steinberg ; Spéciul 1883

Brasserie Terken-GBM : Terken, Septante-Cing
Brasserie Theillier @ Bavaisienne

Cave Saint-Arnould : Epi de Facon, Semense

Ferme Beck : Hommelpap

Francaise de brasserie : Hemeken, Pellforth., Péhican. Porter.
33 Expont,

U faedrait encore ciler 1a Saim-Léonard, o Rince-Cochon,
L Lutéee pour compliéter la liste.

Les Artisans de la Biere : Distributeor intemational
Brasserie des deax Rivieres i Morlaix : Corell

o Il existe aussi de plus en ,-u'm. de nicro-brasseries
réparties sur tonte le France : a Lille, Strasbourg,
Muthouse, Angers ef Pavis, Mais aussi @ Lnr:ra,r;m
Toers. Lyvont. et Jespére en oublic:
ﬁ

e

2 hewres environ.

I e modt obtenu est (ileg puis %ﬁ
porte i c¢hultinon. Clest & ce e ‘_@

maoment gque Mon rjoute do
houblon pour donner & la hicre
de Pavtme et de amertume, Le
modil est ensuite refroidi.

C:: hyuide additionné e levure CASSuRE
st el pour i fermentidion.

I existe troas tvpes de
fermentation 5 fermentation i
haute o 4 basse lempérasture. el
[ermentation  spontanée. Cefie
dermiére existe seulemen) duns
des bassios ouverts en Belzigue.
ot l'aire chargé  de levores
naturetles.  fournii lw-méme les
besoins pour [ fermentalion.

EMGRATS

LIVMRES
'@7 Ld bidre winsi obienue ext préte
4 dtre filde o & Gtre mise en

maturation,
Cette dermiere phise est la plus
lomgue : la hidre  repose pendan
ane périade pouvant aller de 15
Jours &3 maois, foune wempérature
de 57°C 41 15°C. Pendiant ce iemps,
b bidre va premdre du cametire,
du corps, el oul e gui Gal son
aitrait.

C'u:&l apres cette longue phase
gue Jo bidre sers mise en
bouteille ow en 1L, el préte i e
distribude.

Pour la consonmmarion, guelgres notions sue les differenres
uppellations sent a connaine,
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LES DIFFERENTES APPELLATIONS

Abbaye

Bicre helge de fermenttion howte. ussex lore el dense,
sonvent refermentee en bowteille.

Les Ales

Bicres de haute fermentanon o moyvennement atcoolisdées,
Frairs les pays britanmigques. ces bigres sonl filrces el non
pastenrisées, el ont une courte durée de consommution, Une
e peut erre pide, plutdl cuiveée @ une mild, peu forte el peo
houblounée @ ou encore une bitter, une stoul oo un barley
wine.

Les Alts

Vieille Biere" n'indique pas on long inlrssement en cave
s désiene e ype "ancien” opposé an ype “nonvean”, ly
hiére basse appamie aw X1 sicele,

La Bitre primeur

La Bigre de Mars & cest la premiéne de année, brissceave
I"orge récoliée enautomng, fermeniée avant Fhiver, el gui se
repose jusgeen Mars,

La Biere de No#l

Llne dies hidres saisonnicres les plus ancicnnes. Brasséc avee
les premicres récoltes d'orge. elle it disponible pour les
Fetes de fin d annee.

Bitter

Tvpe diale e plus courunt en Angleterre, gui se caragidrise
par e ameriwme assed pronencee. Couleur ambrée o
gl

Les Blanches

Bicres § hase de {roment. souvent aromiisees aus Epices,
o flivces, elles se distinguent pag leur irouble ef Tedr gofl
un peu feicduld.

Les Bocks

Bitres fortes en aleool. souvent foneces, de basse
Fermentation. A Uorigine. elles éladent Taites avee du bIé
maintenant le blé el Morge som mélanges. Ne pas confondre
pvee le mon “hock™ wilisé en Frunce, gui s appligue & une
hicre tres Jégere (en-dessous de 3.57),

l.es Eisbocks

Bidres tros fortes de type bock dans laguetle le s 3 aleoal
esl dlevi par comgdélation de Pean pois exiraction de T glace
alnsi eblenue.

Les Douhles Bocks

Bicres tris fores car elles ont un for powrcentage de
cercales ¢ il v o done plus de sucres qui se trantorment en
ileanl, Lo margue se lermime souven) par un suffixe en
“alor,

Les Faro

A lorigme. un brble Tambie coupe de bidre peune, verse
dans Je verre ju-dessus d'un suere e consomme par les
habitans de ln rdgion de Bruxelles.

Les Fumées

Awant, o ntavadl pas les moveas de chaulter les inmmenses
bassing qui contenaient lo bicre, Pour réchaulTer le liguide,
ides plerres chandes chanlfées =i blanc™ éient  plingdes
dans le bassin, Les sucres el levures se coflaient @ la pioerme.
donpant @ la bitre un goil fume.

I3 smves bicres oml be galt fome du maltage par un séchage
au hois de éwe. Spéeinlité de la eégion de Bamberyg,

Les Gardes

Ce terme precise gue la bidre o Bt Pobjet d'une
conservidion en cave plus longue gue les Didres courmies.
Les Gueuzes

Bicre belge obtenue par le mélange de vieox et de jeunes
lambics, reconditionnée en bouteille champenoise.

Les Hells

S'applique en Allemagne auy bitres pils courantes. faisam
référence 3 leur couleur “pile™ pour les différencier des
biéres de Munich,

Les Kriek

Lambic ob le brasseur a fan macérer des cerises pendunt
plusieurs mois, Le succés de ces bigres aux fruils o amené
li eréation de bieres & 1o frambaise, myrille ou autre,

Les Lagers

A Vorigine, terme allemand signifiant “garder”, en rapport
avee la ourde ad froid pratiguée pour les bidres de
fermentation  basse, Désigne aujourd’hui toute  biére
couranie de fermentation basse. le plus souvenl blonde.
Muais il exaste des variédés fonedes ¢n Allemagne.

Les Lambies

Biéres belge o base d'orge, de fromem o1 de houblon
sturanng, obtenue par fermentation spontanée de |evores
suuvapes dons des bassing ouverts, Ne se trouvent gue dans
certnines régions hien localisdes permettant ce processus de
Fermentation {Belgigque). Elle vieillit pendant un 4 deux ans.
Les lambiacs utilisent une proportion d’orge non inaltée. Son
mélange donne 1o guewre et aussi le furo, par adjonction de
SUCTE.

Les Pils

Ce omot tire son élvmologie de la ville de Pilsen. en
Tehécoslovaguic, ou om ¢ Elaborées historiguement les
premiéres higres hlondes de basse fermentalion,
Fermentation plus longue, séche au paluis, le terme Pilsener
ou Pilsner, en allemand, est plus qualitatil et <" emploie pour
une biére bien houblonnée,

Un label de gualité pour les meidleures pils @ “Premium
Vem.

Les Porters

Bigres hrunes, asses ameres, de houte fermentation, irés
sonibres et hien houblonnées, en voie de disparition: Seuls
quelgues brussears @ Londres en fonl encore:

Les Rauchbier : voir hidses fumies.

Les Rouges

Biéres brassées généralement a partir d'un mall typique de
la péuion de Vienne {Autriche), subissant une maturation ¢n
tonneaux. ¢¢ gui leur donne le ol du tannin et du caramel,
Les Sans Alcool

Dénomination qui s"applique @ tonte biere conlenant moins
de 1% d aleool en volume:

Les Stouts

Bicres britannigues, tres {ouraillées, complélement noires,
de haute fermentation. Pour cela, Lo quantité d"orge utilisée
pur litre de biére doit ébre importante, On arrive ainsi 3 une
espéce de caramélisation du sucre. Le style irlandais est trés
sec et dense, sans étre fonement alcoolisé, alors gque Je style
anglais cst beavcoup plus dowx et rond. La plus connue des
stowts est In Guinness.

Les Trappistes

La rrappiste est une hiére mise ou point par des moines : les
peres Trappistes. Bigre de havte fermentation ioujours
conditionnée en bouteille. Il n'existe gue cing bidres on
Belgique qui peuvent s uppeler tappiste | 1u Chimay.
I'Orval, [a Rocheford, o Westvleteren et la Westmalle, Plos
une au Pays-Bas @ La Trappe.

Weisse-Weizenbier

Bic¢re allemande i base de froment et d'orge. Specialité de
Berlin et de Bréme, anst que de toute la Baviére et du pays
de Bade. Assez différente de b blunche belge, elle est plus
dorde en parfois carrément somhbre, Biére rés désaliéranie,
CONSOMIMIES surtoul on G,

=1



La biére, soit - mais laquelle ?

Température de Type
consommation

1 .4." Trappistes

Biéres trés fortes en Alcools
Doubles Bocks

Trappistes

Bigres spéciales fortes
Bocks

Eisbocks

Abbaye

Abbaye
Stouts
Scotch
Porters
Fumées
Rouges
Ales
Bitter
Gardes
Faro
Gueuzes
Kriek
Blanches fortes

Mexicaines
Américaines
Pils

51: Hells
Lager

Alts

Blanches
Weisse-Weizenbier

N.B. : En général, moins une biére est alcoolisée,
plus elle est "rafraichissante”.

Il est done conseillé de boire ces biéres au printemps
ou en é€té, et les plus alcoolisées en aitomne ou en
hiver.

L4 7]

Et comment la savourer ?

Quelques Verres
exemples

Chimay, Rochefor,

Saint-Sixtus, Orval,

Wesmalle, Trappe.
Samichlaus,

Eku 28, Maredsous,
double et riple fermentation.
Urbock 23, toutes les higres
hnissant en "-lor",

i i o e e s o e e i o o ] id=jad b it - St - - i . b e et e o i

Chimay blanche, \
Double et triple fermentation. j vg
Duvel, Lucifer, Leffe, o'y =
Bigre du Démaon, Wesmalle e =
Triple. Délirium Tremens, {
Toison d'Or, Busch Beer. j -

Abbaye de 51 Landelin, Leffe,
Grinbergen, Guinness,
Murphy's, Beamish,
Whithread Stout, Mac-Ewans,
Scotch Ale, Welscotch,
Carlsberg Porter, Martin's,
Rochenfelds, Douglass,
Bulldog, Courage, Ducasse, .
Rodenbach, Bourgogne des = =

Flandres, Tennents, Bass,
Choulette, Jenlain, Gordon
Finest Gold, Gauloise,
Goudale, Ch'ii, Cuivrée,
Moeweastle, Trois-Monts,
Carolus d'Or, Elephant,
Mainette, Kilkenny,
Lindemans, Timmermans,
Gueures, Knck. Aventinus,
Pikantus,

; [ ——————————— A e e e e

Sol, Dos Equis, Corona,
Budweiser, Becks,
Desperados, Kigston,
Bitbiirger, Carlsberg, Ceres,
Eichbaiim pils et blanche,
Faxe, Fruitées, Fisher,
Heineken, Kostiizer, Kwak,
Biére du Désert, Spaten,
Straffe Hendrix, Lutéce,
Warsteiner, Kronenbourg,
Kanterbriiu, Adelshoflen,
Amstel, Affligen, jupiler,
Jever, Budvar, Pilsen Urguel,
Angélus, Amadeus, Blanches
de Bruges, Hoegaarden,
Wickse Witte, Erdinger,
Weisshier et Weizenbier.

Biara blancie

N.B. : Généralement, une biére peu alcoolisée se
bait en apéritif ou avec un dessert.

Les plus riches et les plus alcoolisées peuvent se
baoire avec une viande ow un fromage.

g
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MO]]SSE qlli pellt ! Amis Buveurs, honjour !

Wous avez la deuxieme édition de "La voix de la bigre” ¢t
VOUS VOUS dpprétez d parlir & nouveau en balade au royaume
arenoblods du Grain el du Houblon,

On ne le répélera jamais assez, ce guide est un peu notre
bébe, o JUST BEER : il est en effer e lien priviléeié entre
les consommalenrs et les éublissements qu'ils fréquentent
Et c'est par un travail commun, dans un esprit toujours plus
constructif que, tous ensemble - consommateurs, patrons,
serveurs = nous parviendrons & faire de Grenoble une teme
oit il fait bon boire une biére de qualité,

Molre premier guide a ainsi connu un impact important au
sulon de Ta bigre & Strasbourg (Eurobiére, avril 1995) auprés
des brasseurs et distributewrs @ de ce fait, nous les incitons &
porter sur Grenoble une aftention particuliére qui pourrait
déboucher sur plus de choix, plus de service et plus d'éeoute
gquant i nos exigences sur la biére.

Ces eritigues que nous avons élaborées minuticusement au
terme dun an de travail béndvole, sont done moeins une
sentence gquune série de conseils el dinvitations & exiger
davantage du produit servi.

MNous levons done notre chope i tous les élablissements qui
nous ont fait souvent le meilleur accueil - plus
particulierement i ceux qui nous onl compris €0 nous
encouragent - el jelons une canetie & ln mer pour gue ce
guide s'enrichisse de vos propres Wmoignages et réflexions,
Tous i vos chopes pour nous rejoindre ou nows Ecrre au :
Service "La voix de la Biére”
JUST BEER
31, rue Saint-Lavrent
JE000 Grenoble

L’Atmosphére

Pressions @ Blanche de Bruges, Adelscott, Amstel.

5i I'équipe tout sourire nous soigne toujours avec bonne
humeur, on aimerait I'étre davantage "aux p'tits houblons" !!
Enfin, il en fawot pour tous les godls et P'Atmosphére ne
saffiche pas comme un "bar i hiéres". De plus, il est
toujours agréable de s'v arréter le wemps d'une chope, car
c'est 'endroit ob 'expression "boire un coup” prend tout son
sens, Geste social par excellence, vous v gagnerez votre

Cette année nous avons recentré brevet du "Savoir Boire” (sociabilité ¢t self-control), alors
notre systéme de notation (de 1 a 3) allez "boire un coup, un pot. un canon & I'Atmos' !
pour éviler de rop grands écarts fort pénalisants. Adresse : place Claveyson
En revanche nos critéres restent TéL : 76.44,27.84

rigoureusement les mémes @ Horaires : 8h - [h {fermé le dimanche) 5
I'hygiéne, le conseil et le service. le rapport qualité-prix, | R

le choix et la diversité. -
L’ Aviateur ] \;\

Pressions : Amberley, Amstel, Wiekse Witte, Affligen, et

* bitre du mois.
REppEIDHS que tﬂus IES baI'S r ],iT[JemIiL(:; uuum{'ljr;;:ﬂl;:gu ! De npouveaux patrons (vieilles
cités valent le détour !!! connaissances) sont aux commandes depuis peu et nous

prometient bien des loopimgs, Lattention au produil est
nette, le choix peut-étre un peu classigue ne céde pas aux
. "turbulences" en vogue... Alors, n'hésiter pas si "toute la vie
LEgE“dE vous révies d'avoir les lesses en 'air !
Adresse : rue Expilly
Tél. : 76.31.38.18
Horaires : 8 h- 1 hdfermé le dimanche)
Temps variable, sortez... mais couverts !

Le Bagatel
. ; i ; Pressions @ Adelscon, Kriek Bécasse, Jupiler, Leffe. Mac
s anticye = aves remontée
Fc:.'np:-. .1.I.'.I-|.]|.._'_'| L-|UI'ILEE.UL a E~L remont Ewans. Loburg.
des pressions : vous pouvez Un des plus vicux bars grenoblois retrouve un coup de
abandonnez K-way et parapluies, Jjeunesse ! Les dernmiers travaux ont agrandi et embelli ce

magnifique bar situé sur une des plus helles places
erenobloises. L'orge et le houblon refleurissent done
eaiement au Bagatel : bravo et bonne continuation !

Grand Beau Temps ! Foncez et faites vous Adresse : 7 place Saim-André

plaisir ! Tél. : 76.51.77.83
Horaires : tous les jours de 8 ha | b

1o 11



La Bibliothéque

Pressions ; Bass ou blanche. Guinness, Budvar, Bithurger.
"Qui [u e premier : soil ou beuverie " guestionnai
Frangois Rabelais, Docteur en médecine et moine
bénédictin, au livee premicr de Fimmortel “Garganmua®™,
Vaste probleme que vous pourrez tenter de résoudre &
Mistructive  Bibliothégue | Mdéme s fes amatenrs de
cocktails ont décidement pris plus d'imponance en ce lien
qui nous avail charme @ Pongine, la quéte clirénde
drexcellents produits houblonnés continue (Boddingtons,
enfin disponible & Grenobled @ maintenez Lo pression old
chaps 1!

Adresse @ 5, pluce Sainte-Claire
TéL : 76.51.27.02

Horaires : tous les jours de [ Tha 1h

Le Boston

Pressions | Pelforth. Adelscon, Pale Ale.
Petit bar, soil, meis avec L|_|'.'IE|.]E' ouveriire sur le jurr.‘:irl de
ville ! L'endroit révé pour aller savourer une bigre [raiche en
(errisse éé, i 'heure o les grands auves voni s'abrenver...
Le chuoix en pressions est ceries un peu cotr mais son stock
e bitres houteilles est soigné. On aime ! <Duvel>.
Adresse | <, e Montorge

Tél 5 Tahd 0501

Horaires - 8ho- Th (fermé le Tundi)

(Resto) La Brasserie Bavaroise

Pressions @ Gamme Paulaner, guelgues bouieilles,

Fidele @ Lo tradition, ce charmant éablissement Iait
connyitre Yuelques bonnes spécialités. qui saccompagnent
dune biére bien servie. Alors pourguol ne pas se faire un
petit plaisir et godter une des Paulaner conseillées par la
ITHLSAT.

Adresse @ 2, rue Vical

Tél : T6.51.76.55

Horaires | tous les jours de 8ha 1h

Le Bukana Pub CE_Q -

Pressions ¢ Kunterbriiu, Adelsco,
Guinness, Blunche de Bruges,
Dés e osoir, vener mettre le few oo Bukina a Pheore de
Fapéra ! Apres 21h Clest de lu S8F car vous serez debondés
par tes hordes estudiantines a endance anglophone, Au so
de cene info, vous devinez que JUST BEER n'y va pas pour
Lo bidre (4 revoir), tiaes les barmen <ont sympis, discutent le
coup facilement, el organisent des départs en car pour des
concerts dans T région;

Addresse = 1, quai Crégui

Tél = Tt 464104

Horaires : 17h - h (fermé le dimanche)

Le Café de la Mairie

Pressions @ Guamme Fuulaner
ihlanche, blonde, nmbreée, brunej,
Les anndes passent, mais rien ne change dans ce petit bar en
hois 4 un endroit colime oin T'on se <ent bien - il ne mangue
gue la chemmee. La biére est woujours aussi bien servie @l
les conseils du patron vous la lTeront apprécier @ sa juste
vileur. Un bon exemple gui devrail &re suivi par beaucoup.
Adresse @ 3, pluce de Gordes

Tél, & 76442721

Horaires = 90 - 1 (lermé le dimanche et le lundi)

le Café du Nord

Pressions : Kanterbriiu, Welscowch,
Blanche de Bruges, et unc biére du mois,
On signale une légére dépression avec chote des T°
houblonnées uu Nord ; et alors les grenonilles ! O espére
une japide remontée anticvelonigue avee de plus haules
pressions en chope dans cette rinnte vallée pleine de soleil !
A souligner, le seul bor ol | pression de base reste & 10
balles et en plus secvie aved guels sourires | E bonne humew
! Le Mord 7 On sail toujours pas guand on en sort,., <Duyvel=,
Adresse 1 6, place Claveyson

Tél : 76.44.08.99

Horaires : 8h - 1h (ferme le dimanche) Lo

Le Capitole

Pressions : Kanterbriiu, Adelscott,
Carlsberg, Grinbergen, Hoegaarden.
On ne le répéie jumais assez, Cest le temple du scoch taver
le d'Enfer Pub, 70 sortes) @ ce qui permet aux fRdéles de le
boire i 'dcossaise, c'est-d-dive sccompagné d'une bonpe
biére. Ceci est rendu possible par le choix des pressions,
méme & 'on déplore lu dispurition de ks trés bonne Biner
“Cowrrage™... Alors n'évilez-plus le cours Jean Joures,
<Duvel=.

Adresse : 48, cours Jean Juares

Tel 2 T6.40.34.80

Horairves @ ous les joursde S ha | b

Le Centenaire

Pressions @ Grimberzen, Kuanterbriin,
Blanche de Bruges, Welscorch,

Le ROV symipathique des piliers de bars grenoblons, ceux
gu'un dimanche soir pluvieuy ne désargonne méme s |
"Piliers d'ouverture” on peut le dire, car ils onf la chaleur de
ceus qui aiment boire la derniére hidre de |y semaine, Celle-
el est servie de fugon inégule cependant, mais avec un peu

e constance on fera wus des centenaires |
¥ S_

Adresse ; |0, place Notre-Dame

TélL : 76.42.57.13

Horaires : tous les joursde 8 ha 1 b

Pressions : Leffe Blonde, Hoegaarden, Mac Ewans,
Croeuze,

Line bonne centaine de bouteilles,

Naller pas demander un demi-péche au puron, il vous
rembarrera | En revanche, n'hésitez pus a lor demunder
conseil, c'est une mine concernant la biere: Clest le meillear
ticket grenoblois pour entrer dons le monde merveilleux des
maitres de I'orge © avis aux amateurs. <Duvels.

Adresse : 25, rue Thiers

Teél = 76.87.40.22

Huraires : Th30 - 13h el plus si clients
{fermé le dimanche)

Le Cervaisier

Le Cybernet Cafe

Pressions @ Stella Anois, Leffe. Mac Ewans, Hoegaarden
" 2ty v, vair fd e G ollp sae rerner”! Tout nodvead
tout bean le premier bar grenoblois qui vous plonge dans
l'univers des auloroutes de 'information ! Echangez vos
points de vue moussenx el tringuez avee un abonné de
Tokyo (hmm Sapporo 1), Houston (hof Bud) ou Dublin
{Cheers Guinness), Clest ausst un fieu chaleureux qui a
délibérement fui tow Tuturisme elinguant. ob il it bon
boire une chope.
Adresse @ 3, rue Bayard
e-mail = ¢cyberneicale @ nepiune.fi

hTTp : & www . neptune.ir / CyberNetCafe
Tél : 76.51.73.18
Horaires : 9h - Th ifermé le dimanche)
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