SOIREE DEGUSTATION DU 31 aoiit 2006

Ver brl BRASSERIE DU VAL DE DROME

Faire de la biére soi-méme n'est pas tres complaest d'ailleurs ainsi qudarc De Greefa
commenceé, pour sa consommation personnelle etaebes amis.
La Brasserie du Val de Dromea été créée au mois de mai 2001 au centre-vilierdst.
L’ installation de récupération (tanks a lait) pettait de produire au maximum 2400 | de biére paism
en huit brassins de 300 litres.
Au début, deux types de biére ont été mis au pbantMarkus Blonde" et la '"Markus Ambrée",
en bouteilles de 75cl et en fats de 30 I. Elleaigit toutes deux 6,2%vol.

Le succes a rapidement rendu le local trop petiBtasserie s’installe@aouen 2003. Ce déménagement
a permis d'installer du nouveau matériel dans démbnts qui sont passés de 80 m2 a 320m2. Lessbier
Markus sont désormais fabriquées par du matérdépsionnel pour brasser 1500 I. et les fermemtatio
se déroulent au sein de cuves homogénéisées.

Deux nouvelles biéres sont venues compléter la garhablanche (5.0% vol.) et I8Brune (6.8% vol.).

Les biéres proposées, (du type des bieres desebbalges) sont non filtrées et non pasteurisées, a
fermentation haute, refermentées en bouteille uaunalt, sans conservateur, ni colorant.

Chaque année, pour féter le retour du printempBsdaserie Markus fait un brassin unique qui se
différencie des autres biéres.

Un lieu d'accueil a été crée ou I'on peut dégusteproduits de la Brasserie avec un jardin adokesaux
beaux jours.
La visite des installations est possible les sametddimanches a 17 heures.

Si vous vous baladez dans les gorges de la Gervam@&ez-vous au Moulin de la Pipe a Ombleze (26).
Vous aurez la possibilité de golter a leur Pipaddo brassée a I'eau de source du moulin.
Cette biere est brassée a la Brasserie du Val de@&r

La Markus Blonde.

Biére claire avec une fine mousse éphémere, deésgbulles
abondantes.

Le nez est floral, I'entrée en bouche est légereawde, douce et
épicée qui s'apparente a du sureau, ce palais faficéssortir une
amertume houblonnée Iégére et désaltérante.

Non filtrée,

Non pasteurisée,

Refermentée en bouteille,

Sans colorant, sans conservateur,
Volume : 5%.




La Markus Blanche.

Cette Biere se présente parfois avec un zesteaelé", du fait de la
non filtration mais qui offre une robe dorée agtéabl'oeil.

La mousse est peu abondante et éphémere contratramebulles qui
sont petites et abondantes.

Elle dégage un nez de banane, de miel trés |égler figur. C'est une
biere qui a une entrée sucrée et pétillante (dudoalles) qui se
prolonge avec une Iégére amertume due au houblon.

Non filtrée,

Non pasteurisée,

Refermentée en bouteille,

Sans colorant, sans conservateur,
Volume : 5,4%.

La Markus Ambrée.

Biere ambrée parfois [égerement trouble pour lem@séraisons que la
Blonde.

Les malts Iégerement grillés qui sont utilisés dzette biere lui
conferent un nez de caramel.

L'entrée en bouche confirme ce nez.

Elle a une bouche lIégerement acide et piquantsegpiolonge par une
amertume légeéere due au houblon.

Non filtrée,

Non pasteurisée,

Refermentée en bouteille,

Sans colorant, sans conservateur,
Volume : 6,2 %.

La Markus Brune.

La mousse et les bulles sont les mémes que poautess bieres, un
nez fruité et carameélisé.

L'emploi de maltes torréfiés fait apparaitre dedtgae grillé et de
réglisse.

Cette biere offre un corps épais.

Douce et amere, elle est plus "séche" que lessabigees.

Non filtrée,

Non pasteurisée,

Refermentée en bouteille,

Sans colorant, sans conservateur,
Volume : 6,8 %.

JUST BEER Association Loi 1901 pour la promotion de la biere sur Grenoble
51, rue Saint Laurent 38000 Grenoble e-mail : justbeer@hotmail.com
Site web : http://www.chez.com/justbeer



